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MULTIVAC Japan erweitert signifikant Kapazitaten

MULTIVACGs neues Produktionswerk in Japan:

ein wichtiger Baustein der Expansionsstrategie

Wolfertschwenden, 06. September 2022 - Ein zweigeschossiger Ge-
baudekomplex mit rund 5.100 m? Produktionsfliche auf einem
Areal von insgesamt 14.400 m? - MULTIVAC setzt Zeichen in Japan.
Das trotz Corona-Pandemie planméaBig im Juli 2022 in Anwesenheit
der beiden geschéaftsfiihrenden Direktoren von MULTIVAC - Chris-
tian Traumann und Guido Spix - ero6ffnete neue Produktionswerk in
Tsukuba lauft bereits auf Hochtouren. Herzstiick der rund 20 Milli-
onen teuren Investition ist neben der Montagehalle, dem Ersatzteil-
lager und dem attraktiven Showroom das hochmoderne Testzent-
rum, dessen Kapazitaten sich im Vergleich zum Vorginger glatt

verfiinffacht haben.

60 Kilometer norddstlich von Tokyo ist er gelegen — der brandneue,
hochmoderne Produktionsstandort von MULTIVAC Japan. Die Verkehrs-
anbindung ist exzellent: Nur fiinf Minuten vom Highway und nur zwei
Kilometer vom wichtigen Bahnhof Midorino entfernt, der vom Tsukuba
Express bedient wird. Ein essenzieller Aspekt, denn das neue Werk soll
nicht nur umfangreiche Produktionsflachen bieten, sondern auch die
Logistik optimieren und zugleich Schulungs- und Testzentrum sowie

Showroom fiir die Kunden sein.

An dem neuen Standort wurden zwei bislang getrennte Bereiche zu-
sammengefiihrt: Wahrend die Werkzeugproduktion in der nahegelege-
nen Stadt Toda stattfand, erfolgte die Montage in Abiko. ,Um den wich-
tigen japanischen Markt kiinftig besser bedienen und vor allem auch
Wachstumspotenziale im Bereich Systemintegration optimal ausschop-
fen zu kdnnen, war ein komplett neues Konzept erforderlich. Denn trotz
kontinuierlicher Prozessoptimierung sind wir hier an unsere Kapazitats-

grenzen gestoBen”, erklért Guido Spix.

Das Multifunktionsgebdude: Mehrwert in allen Facetten
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Das zwei FuBballfelder groe Multifunktionsgebaude umfasst neben
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den Fertigungs- und Montagebereichen fir die Verpackungsmaschinen
und Linienkomponenten ein Anwendungs- und Schulungszentrum fir
den Bereich Packaging & Processing sowie ein Anwendungszentrum fiir
Backwarentechnik, die World of Bakery, Japan. Im Obergeschoss sind
ein Kleinteile-Lager, eine Kantine und Biros fiir die rund 100 Mitarbei-

tenden sowie Besprechungs- und Schulungsrdume untergebracht.

.Der gesamte Komplex bietet uns ausreichend Flache flr Produktion,
Verwaltung und Logistik — und die Moéglichkeit, die Mitarbeiter unseres
japanischen Servicenetzes zu schulen und auf den aktuellen Stand hin-
sichtlich der Maschinen zu bringen. Vor allem aber kdnnen wir dort un-
sere Kunden in puncto Systemintegration beraten und ihnen in
Showrooms unsere innovativen Lésungen ndherbringen”, freut sich Ke-

nichiro Onuma, Managing Director Multivac Japan.

Das Testzentrum: State-of-the-art

Ein wichtiger Baustein ist das erheblich erweiterte Testzentrum. ,Wir Ja-
paner legen groBen Wert auf gesunde und qualitativ hochwertige Le-
bensmittel, die wir gerne frisch und auch unverpackt kaufen. Wahrend
der Corona-Pandemie jedoch dnderte sich das Verhalten der Verbrau-
cher schlagartig. Gefragt waren jetzt sichere, hygienische Verpackungs-
konzepte insbesondere fiir Fisch, Gemuse, Fleisch, Backwaren und auch
Convenience, die das Produkt und auch den Konsumenten bestmdéglich
schiitzen — und die vor allem einfach zu Hause zubereitet werden kon-
nen. Dies ist beispielsweise mit MAP-L6sungen, den Modified Atmosp-
here Packaging Anwendungen von MULTIVAC besonders gut zu ge-
wahrleisten. Hierbei wird die natirliche Atmosphare in der Packung
durch eine auf das Produkt abgestimmte Atmosphare (Schutzgasmi-
schung) ersetzt, um Form, Farbe und Frische des Produktes zu erhalten
und somit die Haltbarkeit des Produktes zu verlangern. Denn, die weit-
aus hohere negative Umweltbeeinflussung kommt von Lebensmitteln,
die vernichtet werden missen, weil die Haltbarkeit und Genussfahigkeit

nicht mehr gegeben ist. ,Demzufolge stieg der Bedarf an Verpackungs-
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maschinen aus dem Hause MULTIVAC und insbesondere an entspre-
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chender Beratung signifikant”, resiimiert der Vorsitzende von MULTIVAC

Japan, Tetsushi Hata.

Im Testzentrum stehen neben den neuesten Tiefziehverpackungsma-
schinen, Traysealern und Slicern von MULTIVAC auch die Backereima-
schinen von Fritsch sowie die Portionierer von TVI fir umfassende Tests
und Bemusterungen bereit. Die Temperaturfenster fir das Verarbeiten
und Verpacken der Produkte lassen sich dabei den Produktionsumge-
bungen der Kunden anpassen, so dass unter Realbedingungen getestet
werden kann — sowohl auf Einzelmaschinen wie auch auf kompletten

Linien.

[ 4.544 Zeichen inkl. Leerzeichen]

Uber MULTIVAC

MULTIVAC ist einer der weltweit flihrenden Anbieter von Verpackungsl6-
sungen fir Lebensmittel aller Art, Life Science- und Healthcare-Produkte
sowie Industriegtter. Das MULTIVAC Portfolio deckt nahezu alle Anfor-
derungen der Verarbeiter hinsichtlich Packungsgestaltung, Leistung und
Ressourceneffizienz ab. Es umfasst unterschiedliche Verpackungstechno-
logien ebenso wie Automatisierungsldsungen, Etikettier- und Qualitéts-
kontrollsysteme. Abgerundet wird das Angebot durch dem Verpackungs-
prozess vorgelagerte Losungen in den Bereichen Portionieren und Pro-
cessing sowie Backwarentechnik. Dank einer umfassenden Linienkompe-
tenz kdnnen alle Module in ganzheitliche Losungen integriert werden.
Damit gewahrleisten Losungen von MULTIVAC eine hohe Bedien- und
Prozesssicherheit sowie eine hohe Effizienz. Die MULTIVAC Gruppe be-
schaftigt weltweit etwa 6.900 Mitarbeiter, am Hauptsitz in Wolfert-
schwenden sind es etwa 2.400 Mitarbeiter. Mit iber 80 Tochtergesell-
schaften ist das Unternehmen auf allen Kontinenten vertreten. Mehr als
1.000 Berater und Service-Techniker in aller Welt stellen ihr Know-how
und ihre Erfahrung in den Dienst des Kunden und sorgen flr eine maxi-
male Verflgbarkeit aller installierten MULTIVAC Maschinen. Weitere In-
formationen finden Sie unter: www.multivac.com.

Unternehmenskontakt
MULTIVAC Sepp Haggenmiiller SE & Co. KG


http://www.multivac.com/
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