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MULTIVAC au salon Anuga FoodTec 2024 (19 – 22. mars) 

 

MULTIVAC présente une gamme étendue de 

produits de tranchage destinés au secteur 

alimentaire 

 

Wolfertschwenden, 16 février 2024 – Au salon Anuga FoodTec, le 

groupe MULTIVAC (hall 8.1, stand C10) présente sa gamme élargie 

de systèmes de tranchage, une gamme qui s'étend de solutions de 

base aux machines les plus performantes. Avec sa nouvelle série 

« Professional », MULTIVAC propose désormais aux petites et 

moyennes entreprises des solutions de base économiques de coupe 

industrielle de tranches, utilisables en version autonome ou 

intégrables à une ligne de transformation. On y verra également de 

nouveaux trancheurs des séries Advanced et Performance, conçues 

pour le tranchage industriel et pour une production moyenne ou 

élevée, intégrables aux lignes de transformation complètes. Les 

visiteurs du salon pourront suivre en direct le fonctionnement des 

machines dans le pavillon de démonstration.  

 

Les nouveaux trancheurs de la série « Professional » s'adressent aux 

producteurs qui se lancent dans la découpe et l'emballage industriels de 

produits tranchés, tels que traiteurs et autres entreprises artisanales. Les 

trancheurs de base conviennent à la découpe automatique de lots de 

petite et moyenne taille de fromage, de charcuterie ainsi que de 

produits végétariens ou végans. Grâce à la technologie moderne des 

lames circulaires, les utilisateurs profitent d'une coupe d'excellente 

qualité, ce qui permet une présentation attrayante des produits sur le 

point de vente. Une utilisation simple, avec changements faciles de 

produit et de format, permet de traiter rapidement de petits lots de 

différents produits ; un système de pesage dynamique intégré, avec 

adaptation automatique et en temps réel de l'épaisseur des tranches, 

garantit des portions uniformes et un gaspillage minimum. Un 
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Interleaver disponible en option se charge d'insérer 

automatiquement des feuilles intercalaires en film de polystyrène ou en 

papier entre les différentes tranches. La conception intelligente de la 

machine facilite l'accès à tous les modules importants, ce qui permet 

d'effectuer rapidement les travaux de nettoyage et de maintenance 

pour une disponibilité maximale de la machine. Dans le cadre de 

l'Anuga FoodTec 2024, MULTIVAC présentera pour la première fois un 

modèle de trancheur de la série Professional, fonctionnant avec une 

ensacheuse MULTIVAC pour l'emballage de fromage en tranches dans 

des sachets tubulaires sur une ligne de transformation.  

 

Pour une production en grande quantité : nouveaux trancheurs des 

séries Performance et Advanced 

 

À l'intention des transformateurs de denrées alimentaires dont les 

exigences de tranchage industriel sont élevées en termes de capacité et 

de variété des formes de portions, MULTIVAC présente à l'Anuga 

FoodTec un nouveau modèle de trancheur de la série Performance. 

Grâce à des dispositifs de changement rapide sans outil, les entreprises 

peuvent utiliser ce trancheur pour les découpes à haut rendement les 

plus diverses, par exemple pour la coupe de jambon cru sur deux voies. 

Les machines de cette série sont également disponibles pour la 

découpe à quatre voies de fromage ou de produits calibrés d'une 

longueur allant jusqu'à 1 850 mm. Une nouvelle fonction de 

compensation des tolérances de longueur des produits renforce la 

sécurité du processus lors de la préhension des produits et accroît le 

rendement en rendant inutile toute mise à longueur manuelle des 

barres de produits. Outre le nouveau modèle, la série Performance 

comprend également le trancheur éprouvé SLX 2000. 

 

Le premier modèle de trancheur de la série Advanced, intégré à une 

solution de ligne complète pour les fournisseurs d'assortiments 

complets, sera également présenté au salon. Ce trancheur convient aux 

quantités de production moyennes ou élevées et comble le vide entre 

les séries Professional et Performance des systèmes de tranchage 

MULTIVAC. « Cette série fournit aux clients la flexibilité maximale, 
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l'empreinte écologique réduite et le rendement élevé qu'ils 

attendent, sans aucune concession en matière de qualité de découpe et 

de disponibilité ", explique Julian Rieblinger, Product Manager Slicing 

chez MULTIVAC. 

 

Présentations en live dans le pavillon de démonstration 

 

Les visiteurs de l'Anuga FoodTec 2024 pourront voir en action les 

nouveaux trancheurs des séries Performance et Advanced. Dans le 

pavillon de démonstration installé en plein air près du hall 8.1, les 

experts de MULTIVAC effectueront des démonstrations avec différents 

produits, comme le bacon et le salami. Les rendez-vous peuvent être 

pris à l'avance. 

 

[4 602 caractères avec espaces] 

 

À propos du groupe MULTIVAC 

Expertise multiple, technologies de pointe innovantes et marques fortes 

sous un même toit : le groupe MULTIVAC offre des solutions complètes 

pour le conditionnement et le traitement de produits alimentaires, médi-

caux, pharmaceutiques et industriels, et ne cesse de définir de nouvelles 

normes sur le marché en tant que leader technologique. Depuis plus de 

60 ans, le nom de MULTIVAC est synonyme de stabilité et de valeurs, 

d'innovation et de viabilité ainsi que de qualité et d'excellence de service. 

Fondée en 1961 dans l'Allgäu, le groupe MULTIVAC est aujourd'hui un 

fournisseur mondial de solutions, qui aide les petites et moyennes entre-

prises ainsi que les grands groupes à façonner leurs processus de pro-

duction de manière efficace et respectueuse des ressources. La gamme 

de produits comprend différentes technologies d'emballage, des solu-

tions d'automatisation, des systèmes de marquage et d'inspection ainsi 

que des matériaux d'emballage. Cette palette de produits est complétée 

par des solutions de traitement adaptées aux besoins des clients, depuis 

les techniques de tranchage et de portionnement jusqu'aux techniques 

de boulangerie. Les solutions sont ajustées aux exigences individuelles 

des clients dans les centres de formation et d'application. Quelque 7 000 

collaborateurs et collaboratrices de MULTIVAC répartis dans plus de 80 



01-24 

 
C

O
M

M
U

N
I
Q

U
É

 
D

E
 
P

R
E

S
S

E
 

filiales à travers le monde entretiennent une proximité mar-

quée avec les clients et leur offrent une pleine satisfaction en les accom-

pagnant depuis la toute première idée jusqu'au service après-vente. Plus 

d'informations sur : www.multivac.com 

  

Contact 

MULTIVAC Sepp Haggenmüller SE & Co. KG 

Jennifer Read 

Bahnhofstr. 4  

D-87787 Wolfertschwenden 

Tél. : +49 (0) 8334 601 – 0 

E-mail : jennifer.read@multivac.de 

www.multivac.com 

 

Attaché de presse 

Allison Kommunikation GmbH 

Franziska Bolzen 

St.-Martin-Str. 102 

81669 Munich 

Tél .: +49 (0) 89 – 388 8920 -20 

E-mail : multivac@allisonworldwide.com 

www.allisonworldwide.com  
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