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Miedzynarodowe Nagrody Piekarnicze 2025

Podwodjne wyrdznienie dla rozwigzan Grupy
MULTIVAC

Wolfertschwenden, 10 grudnia 2025 r. - Podczas tegorocznej edycji
International Bakery Awards, organizowanej przez brytyjska firme
medialna Hand Media International, przyznano nagrody w oSmiu
kategoriach. Grupa MULTIVAC zdobyta dwie nagrody: w kategorii
.Maszyna piekarnicza roku” zwyciezyta maszyna do wypieku ciast
PROGRESSA firmy FRITSCH. Maszyna do produkgji ciast
charakteryzuje sie higieniczna konstrukcja, tatwoscia obstugi i
elastycznoscia. Dodatkowo, rozwiagzanie Cooling@Packing firmy
MULTIVAC otrzymato nagrode w kategorii ,,Maszyna pakujaca
roku” - technologie, ktora schtadza produkty podczas pakowania,
zapewniajac w ten sposéb ich swiezos¢ i dluzszy okres przydatnosci

do spozycia.

Dzigki swojej maszynie do wypieku pieczywa PROGRESSA, firma
FRITSCH prezentuje swoje najnowsze osiggniecie w dziedzinie
pdtautomatycznej produkgji ciast premium. Po sukcesie nowej maszyny
do wypieku pieczywa IMPRESSA (2023), firma systematycznie przenosi
swoje wysokie standardy higieny na sektor ciast premium. W centrum
uwagi firmy znajduje sie tatwa dostepnos¢, szybkie cykle czyszczenia i
przyjazna dla uzytkownika obstuga. Konstrukcja zostata zaprojektowana
z mysla o higienie w najdrobniejszych szczegdtach: gtadkie i tatwe w
czyszczeniu powierzchnie, wodoszczelne gwinty zabezpieczajace oraz
zaokraglone narozniki zapobiegajace osadzaniu sie resztek produktu.
Dzieki liniowemu mechanizmowi szybkiego zwalniania, ktéry pozwala na
luzowanie naciggu tasmy, na przyktad na przenosniku podajacym do
gtowicy satelitarnej, dostep jest bezproblemowy nawet w bardzo
ciasnych miejscach. Ponadto pasy w tzw. napedach Omega mozna
catkowicie zdemontowac w kilka sekund, co pozwala na szybkie i

doktadne czyszczenie nawet trudno dostepnych miejsc.



PM 18-25 MULTIVAC

GROUP

System MULTIVAC Cooling@Packing to technologia prézniowa do
schtadzania pieczywa, ktdra przenosi proces chtodzenia do
termoformujgcej maszyny pakujacej. Dzieki temu produkty mozna

pakowac natychmiast po upieczeniu, co wydtuza ich trwatosc i Swiezosc.

Dzieki zastosowaniu technologii Cooling@Packing, produkty
piekarnicze, takie jak bagietki, chleby czy ciastka, mozna tadowac
bezposrednio z pieca, wykorzystujac roboty zatadowcze do
higienicznego umieszczania produktéw w otwartych opakowaniach na
stanowisku zatadowczym maszyny pakujacej termoformujacej. Proces
oprézniania w komorach prézniowych maszyny schtadza produkty w
ciagu kilku sekund z okoto 95°C do okoto 30°C. Pozwala to zaoszczedzi¢
miejsce w obszarze produkcyjnym, zmniejszy¢ zuzycie energii podczas
chtodzenia i zwiekszy¢ wydajnosé produkgji dzieki skréceniu czasu
pieczenia. Nowe rozwigzanie mozna zintegrowa¢ z maszynami

pakujacymi termoformujacymi MULTIVAC o duzej wydajnosci.
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